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THE END 2008 (EL FIN DEL MUNDO)

AGRICULTURA: biodinamica

VINEDO:

e Clima: Continental - Mediterraneo

* Suelo: Arenoso (siliceos) de origen granitico.

* Parcelas: 1 parcela en El Real de San Vicente.
e Orientacioén: cara norte

e Altitud: 730 metros

e Edad de la viila: 40 anos

ELABORACION:

Vendimia a mano en pequeias cajas. Elaborado en tino de roble fran-
cés. Pisado solo con los pies evitando la utilizacion de bombas. Uva
entera con raspon (50%). Maceracién pre-fermentativa en frio (7 dias).
Tiempo de maceracion: 35 dias. Fermentacion malolactica natural en
barricas. Crianza sobre lias.
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